
   

 

MENÚ GASTRONÓMICO - MENÚ GASTRONÒMIC 
 

   ENTRANTES | ENTRANTS 

Gazpacho de remolacha con queso mató y manzana. 
Gaspatxo de remolatxa amb formatge mató i poma. 

  

Ensalada templada de pera con queso brie y vinagreta de frutos secos. 
Amanida tèbia de pera amb formatge brie i vinagreta de fruits secs. 

  

Canelones de rustido. 
Canelons de rostit. 

  

Mejillones de roca con salsa de tomate picante. 
Musclos de roca amb salsa de tomàquet picant. 

  

Carpaccio de tomate del Empordà con anchoas, olivada y frutos secos (3€ sup.). 
Carpaccio de tomàquet de l'Empordà amb anxoves, olivada i fruits secs (3€ sup.). 

 
 

 PRINCIPALES | PRINCIPALS 

Solomillo de cerdo con salsa a la pimienta y patatas especiadas. 
Filet de porc amb salsa al pebre i patates especiades. 

  
Conejo a la brasa con patata al caliu y alioli. 
Conill a la brasa amb patata al caliu i allioli. 

  
Entrecot de Girona a la brasa con su guarnición (5€ sup.). 

Entrecot de Girona a la brasa amb la seva guarnició (5€ sup.). 
  

Suprema de merluza a la plancha con verduritas. 
Suprema de lluç a la planxa amb verduretes. 

  
Bonito con sanfaina. 

Bonítol amb samfaina. 
  

Bacalao a la llauna (5€ sup.). 
Bacallà a la llauna (5€ sup.) 

 
 

POSTRES | POSTRES 

Peras al vino.  
Peres al vi. 

 

Macedonia de fruta con menta fresca.  
Macedònia de fruita amb menta fresca. 

 

Crema catalana.  
Crema catalana. 

 

Copa de helado.  
Copa de gelat. 

 
Incluido: Pan, ½ agua, 1 copa de vino de l’Empordá o cerveza/Inclòs: Pa, ½ aigua, 1 copa de vi de l’Empordà o cervesa (Només migdia, sólo 

mediodia) 
 

28 € Iva Incluido | 28 € Iva Inclòs  
 
 



   

 

MENÚ GASTRONOMIQUE - GASTRONOMIC MENU                                 
 

ENTRÉES / STARTERS 
 

Gaspacho de betterave avec fromage frais « mató » et pomme. 
Beetroot gazpacho with fresh mató cheese and apple. 

 
Salade tiède de poire au fromage brie, vinaigrette aux fruits secs. 

Warm pear salad with Brie cheese and nut vinaigrette. 
 

Cannellonis de rôti traditionnel. 
Cannelloni filled with traditional roasted meat. 

 
Moules de roche à la sauce tomate piquante. 

Rock mussels with spicy tomato sauce. 
 

Carpaccio de tomate de l'Empordà avec anchois, olivade et fruits secs (suppl. 3€). 
Empordà tomato carpaccio with anchovies, olive tapenade and mixed nuts (3€ supplement). 

 
 

  PLAT PRINCIPAL / MAIN DISHES 
 

Filet mignon de porc, sauce au poivre et pommes de terre épicées. 
Pork tenderloin with pepper sauce and seasoned potatoes. 

 

Lapin grillé au feu de braise, pomme de terre « au caliu » et aïoli. 
Rabbit grilled over embers with baked caliu potato and aioli. 

 

Entrecôte de Girona grillée au feu de braise avec sa garniture (suppl. 5€). 
Grilled Girona entrecôte with garnish (5€ supplement). 

 

Suprême de merlu au grill avec petits légumes. 
Grilled hake supreme with seasonal baby vegetables. 

 

Bonite à la ratatouille catalane (« samfaina »). 
Bonito with Catalan samfaina. 

 

Morue « à la llauna » (suppl. 5€). 
Catalan-style baked cod "a la llauna" (5€ supplement). 

 
 

  DESSERT / DESSERTS 
 

Poires au vin. 
Pears poached in red wine. 

 

Salade de fruits frais à la menthe fraîche. 
Fresh fruit salad with mint. 

 

Crème catalane. 
Catalan cream. 

 

Coupe de glace. 
Ice cream sundae. 

 
 

Inclus : Pain, ½ eau, 1 verre de vin ou bière de l'Empordà / Included: Bread, ½ water, 1 glass of wine or Empordà beer (only for lunch, seulement 
le midi) 

28 € (TVA incluse / VAT included) 

 
 


