
   

 

MENÚ GASTRONÓMICO - MENÚ GASTRONÒMIC 
 

   ENTRANTES | ENTRANTS 

Crema de tomate y albahaca con queso mató y anchoa 
 Crema de tomàquet i alfàbrega amb formatge mató i anxova 

 

Ensalada templada de queso brie, con pera y vinagreta de jerez 
 Amanida tèbia de formatge brie amb pera i vinagreta de xerès 

 

Carpaccio de tomate del Empordà con espuma de mató, olivada y frutos secos 
 Carpaccio de tomàquet de l’Empordà amb escuma de mató, olivada i fruits secs 

 

Gnoquis de patata con salsa pesto y huevo poché 
 Gnoquis de patata amb salsa pesto i ou escumat 

 

Ensalada de tomate y remolacha con queso de cabra y vinagreta de frutos secos (+3€) 
Amanida de tomàquet i remolatxa amb formatge de cabra i vinagreta de fruits secs (+3€) 

 

 PRINCIPALES | PRINCIPALS 

Pechuga de pollo con salsa de queso azul y manzana 
Pit de pollastre amb salsa de formatge blau i poma 

 

Pies de cerdo a la brasa con judias del ganchet salteadas con ajo y perejil 
 Peus de porc a la brasa amb mongetes del ganxet saltades amb alla i julivert 

 
Entrecotte de Girona con su guarnición (+5€) 

 Entrecot de Girona amb la seva guarnició (+5€) 
 

Salmón a la plancha con verduras salteadas con salsa de soja y lima 
 Salmó a la planxa amb verdures saltades amb salsa de soja i llima verda 

 

Lenguadina a la plancha con mini ensalada y mayonesa cítrica 
 Llenguadina a la panxa amb mini amanida i maionesa cítrica 

 

Bacalao a la llauna (+5€) 
 Bacallà a la llauna (+5€) 

 
 

 
 

POSTRES | POSTRES 

Puding de coco con nata y salsa toffe 
 Puding de coco amb nata i salsa toffe 

 

Carpaccio de piña 
 Carpaccio de pinya 

 

Crema catalana 
 Crema catalana 

 

Copa de helado 
 Copa de gelat 

 
 

Incluido: Pan, ½ agua, 1 copa de vino de l’Empordá o cerveza/Inclòs: Pa, ½ aigua, 1 copa de vi de l’Empordà o cervesa (Només migdia, sólo 

mediodia) 
 

28 € Iva Incluido | 28 € Iva Inclòs  
 
 
 



   

 

MENÚ GASTRONOMIQUE - GASTRONOMIC MENU                                 
 

ENTRÉE /STARTER 
 

Crème de tomates et basilic avec fromage frais mató et anchois 
Tomato and basil cream with mató (fresh cheese) and anchovy 

  
Salade tiède au fromage brie, poire et vinaigrette au Xérès 

Warm brie cheese salad with pear and Jerez vinaigrette 
  

Carpaccio de tomates de l’Empordà avec mousse de mató, olivade et fruits secs 
Empordà tomato carpaccio with mató foam, olive tapenade and mixed nuts 

  
Gnocchis de pommes de terre au pesto et œuf poché 

Potato gnocchi with pesto sauce and poached egg 
  

Salade de tomates et betteraves avec fromage de chèvre et vinaigrette aux fruits secs (+3€) 
Tomato and beetroot salad with goat's cheese and mixed nut vinaigrette (+3€) 

 

  PLAT PRINCIPAL /MAIN DISHES 
 

Poulet avec sauce au fromage bleu et pomme 
Chicken breast with blue cheese sauce and apple 

  
Pieds de porc grillés avec haricots du Ganxet sautés à l’ail et au persil 

Grilled pig’s trotters with Ganxet beans sautéed with garlic and parsley 
  

Entrecôte de Gérone avec sa garniture (+5€) 
Girona entrecôte with its garnish (+5€) 

  
Saumon grillé avec légumes sautés, sauce soja et citron vert 
Grilled salmon with stir-fried vegetables, soy sauce and lime 

  
Solette grillée avec mini salade et mayonnaise aux agrumes 

Grilled sole with a small salad and citrus mayonnaise 
  

Morue à la llauna (+5€) 
Catalan-style baked cod (+5€) 

 

  DESSERT/ DESSERTS 
 

Pudding à la noix de coco, crème fouettée et sauce toffee 
Coconut pudding with whipped cream and toffee sauce 

  
Carpaccio d’ananas 
Pineapple carpaccio 

  
Crème catalane 
Catalan cream 

  
Coupe de glace 

Ice cream sundae 
 

Inclus : Pain, ½ eau, 1 verre de vin ou bière de l'Empordà / Included: Bread, ½ water, 1 glass of wine or Empordà beer (only for lunch, seulement 
le midi) 

28 € (TVA incluse/VAT included) 

 
 


