kl Pelegri
MENU GASTRONOMICO RESTAURANT

ENTRANTES | ENTRANTS

“Esqueixada” de bacalao
Esqueixada de bacalla

“Escudella” con galets rellenos de carne
Escudella amb galets farcits de carn

Esparragos trigueros con jamadn, queso y huevo frito
Esparrecs de marge amb pernil, formatge i ou fregit

Fettucchini salteados con salsa bolofiesa y parmesano
Fettuccine saltats amb salsa bolonyesa i parmesa

PRINCIPALES | PRINCIPALS

Pallarda de pollo con citricos, mahonesa de tomillo y almendras
Pallarda de pollastre amb citrics, maionesa de farigola i ametlles

Butifarra de payés con judias del ganxet salteadas con ajo y perejil
Botifarra de pages amb mongetes del ganxet saltades amb all i julivert

Suprema de corvina a la plancha con verduritas salteadas
Suprema de corbina a la planxa amb verduretes saltades

Filetes de dorada a la donostiarra con verduras al vapor y patata inglesa
Filets d’orada a la donostiarra amb verdures al vapor i patata anglesa

POSTRES | POSTRES

Peras al vino
Peres al vi

Helado de corte de turrdn con salsa de chocolate
Gelat de tall de torré amb salsa de xocolata

Macedonia de fruta con menta fresca
Macedonia de fruita amb menta fresca

Copa de helado
Copa de gelat

Incluido: Pan, % agua, 1 copa de vino de I'Emporda o cerveza
Inclos: Pa, ¥ aigua, 1 copa de vi de I'Emporda o cervesa

25 € Iva Incluido / inclos
MENU DISPONIBLE SOLO A MEDIODIA/ MENU DISPONIBLE NOMES A MIGDIA



MENU GASTRONOMIQUE

ENTREE /STARTER

“Esqueixada” de morue
“Esqueixada” of Cod

“Escudella” avec galets farcis de viande
“Escudella” with meat-stuffed galets

Asperges sauvages avec jambon, fromage et oeuf frit
Wild asparagus with ham, cheese and fried egg

Fetuccine sautés a la sauce bolognaise et parmesan
Sautéed fettuccine with bolognese sauce and Parmesan

PLAT PRINCIPAL /MAIN DISHES

Escalope de poulet aux agrumes, mayonnaise au thym et amandes
Chicken “pallarda” with citrus, thyme mayonnaise and almonds

Saucisse paysanne avec haricots “ganxet” sautés a I'ail et au persil
Country-style Catalan sausage with “ganxet” beans sautéed with garlic and parsley

Supréme de corvina grilée avec petits légumes sautés
Grilled corvina fillet with sautéed vegetables

Filets de daurade a la donostiarra avec petits Iégumes vapeur et pomme de terre anglaise
Sea bream fillets “donostiarra style” with steamed vegetables and English potato

DESSERT/ DESSERTS

Poires au vin
Pears in wine

Glace au nougat en coupe avec sauce au chocolat
Nougat ice-cream bar with chocolate sauce

Salade de fruits a la menthe fraiche
Fruit salad with fresh mint

Coupe de glace

Ice-cream cup
Inclus : Pain, % eau, 1 verre de vin ou biere de I'Emporda
Included: Bread, % water, 1 glass of wine or Emporda beer

25 € (TVA incluse/VAT included)
MENU DISPONIBLE UNIQUEMENT A MIDI/ MENU AVAILABLE ONLY AT



